
Menu’ della Tradizione 
 
 

Battuta al coltello 
Hand-minced raw veal 

Mit dem Messer gehacktes Fleisch 
 

Vitello tonnato tradizionale 
Traditional-style Vitello Tonnato (veal with a tuna sauce) 

Traditionelles Vitello Tonnato (kalbfleischaufschnitt mit thunfischsauce) 
 

Plin di fonduta 
Hand-pinched pasta filled with fondue 
Teigtäschchen, gefüllt mit Käsecreme 

 
Scamone inpanato con senape, spinaci scottati e crocchette ai funghi secchi 

Rump wrapped in lard, new potatoes and chanterelle mushrooms 
Tafelspitz im senfmantel mit ÜberbrÜhtem spinat und krokketten aus getrockneten pilzen 

 
Panna cotta 
Panna cotta 

Gestürzte Sahnecreme 
 

Acqua potabile trattata 
Caffè 

€ 38,00 vini esclusi 
(excluding wine – mit Ausnahme von Wein) 

€ 50,00 con abbinamento dei vini 
(with paired wines - inklusive kombinierte Weine) 

 


